Rezumatul proiectului

Proiectul a urmarit tratarea si modificarea printro metoda neconventionala in fascicul de
electroni a amidonului de porumb in vederea imbunatatirii unor proprietati functionale
pentru aplicatii alimentare. Activitatile experimentale au urmarit elaborarea si testarea
procedurii de tratament a amidonului, modificarea si caracterizarea fizico-chimica si
structurala a amidonului modificat, precum si testarea in diverse produse alimentare.

Aplicarea metodei de tratare in fascicul de electroni accelerati impune controlul
parametrilor specifici: doza de iradiere, debitul dozei si uniformitatea dozei. Alegerea corecta
a sistemului dozimetric permite masurarea dozei si a distributiei de doza, care impreuna cu
determinarea parcursului util pe baza densitatii materialelor, permit dimensionarea
probelor si stabilirea geometriei de iradiere in conditiile de uniformitate impuse.

Tratarea amidonului in domeniul 10 - 50 kGy induce modificari in proprietatile
functionale ca urmare a fenomenului de scindare a lantului polimeric si de formare a unor
fragmente cu diferite mase moleculare, care ii modificA masa moleculara si distributia de
masa, intro maniera dependenta de doza de iradiere. Pe baza viscozitatii aparente a fost
elaborat un model care descrie evolutia acesteia cu doza de iradiere si a fost definita pentru
prima oara o marime caracteristica amidonului de porumb, doza specifica de iradiere Dy,
pentru care viscozitatea scade de e ori, facand posibila determinarea prin calcul a dozei de
iradiere necesara pentru obtinerea unei anumite valori a viscozitatii.

Amidonul modificat prin metoda propusa a fost testat in diverse produse alimentare
demonstrand ca acesta le confera caracteristici practic similare cu cele oferite de un amidon
modificat printrun tratament clasic. Libertatea de alegere a gradului de tratament in
fascicul de electroni si posibilitatea de ajustare a retetei de preparare a produselor finale
permit obtinerea acestora astfel incat sa raspunda exigentelor consumatorului.

Rezultatele obtinute s-au concretizat in 3 lucrari stiintifice, 1 capitol carte, 5 comunicari

stiintifice si o cerere de brevet de inventie.



